XOAKERS

CONVECTION

Chéne frangais et américain

Les XOakers ont été créés pour renouveler I'apport boisé d’une barrique neutre. lls permettent 'association de
plusieurs chauffes et origines de chéne au sein d’une méme barrique.
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/ \ XOakers chéne frangais chauffe Moyenne
| Les XOakers chéne frangais chauffe Moyenne apportent de la consistance en bouche et augmentent la
\ /’ sucrosité des vins. Au nez, la complexité et la variété aromatique sont remarquables.
-

e XOakers chéne frangais chauffe Moyenne+
,h_ . Les XOakers chéne frangais chauffe Moyenne+ relévent le potentiel fruité du vin et renforcent sa

: | persistance aromatique en bouche. Au nez, ce sont les ardbmes gourmands et de torréfaction qui dominent
avec une légere touche fumée.

MOYENNE+/MEDRIMo

XOakers chéne américain chauffe Moyenne

Les XOakers chéne frangais chauffe Moyenne orientent les vins élevés en barriques vers un enrobage de la
structure et vers une persistance du caractere fruité. Au nez, la gamme aromatique, typique du chéne
américain, est centrée sur le fruit, la noix de coco et les arémes de patisserie.

XOakers chéne américain chauffe Moyenne+
Les XOakers chéne américain chauffe Moyenne+ donnent des vins enrobés et de la fraicheur en bouche. Au
nez, c’est le caractere fruité qui domine ainsi que des arébmes gourmands et de torréfaction.

MOYENNES/MEDIUMe.

Profil aromatique :
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Informations techniques
Dimensions : les XOakers sont des billes de bois de chéne de 2,54*°3 cm de diamétre.
Déplacement : 0,5 litre pour 500 grammes. Fumé Fruité
Conditionnement
En sachet de polyéthyléne alimentaire de 500 grammes.
Mode d'emploi Grillé Bois doux
Dose : 1 a 2 sachets de XOakers par fat de 225L.
Les XOakers sont mis au contact direct du vin, par immersion et pendant un
temps minimum de 6 mois. Gourmand
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